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2008 WeiBburgunder Steirische Klassik
»Unser Weifburgunder ist ein Allrounder,
ein idealer Speisenbegleiter zu Pasta und hel-
lem Fleisch. Die elegante Frucht erinnert an
Mandarinen und Birnen, am Gaumen gefillc
sein schmeichelnder Kérper.” (10,30 Euro)
2008 Sauvignon blanc Steirische Klassik
»Wir finden, dass in diesem Jahr der ideale
Klassiker herangewachsen ist. Er hat ein tolles
aromatisches Sortenbukett. Der Korper ist
vielschichtig und finessenreich. Macht Appe-
tit auf ein zweites Glas!“ (13,50 Euro)

Zu bestellen iiber Steines KG in Erding,
Tel. 081 22/1 82 00, www.steines-weine.com

SPANISCHER GRANDE

Ohne die Weinleidenschaft eines gewissen
Don Camilo Hurtado de Amezaga, genannt
Marqués de Riscal, lige die Weinregion Rioja
vielleicht heute noch im Dornroschenschlaf.
Doch der in Bordeaux geschulte Adelige trans-
portierte schon 1860 die nologischen Ideen
des Bordelais in seine Heimat und griindete in
Elciego die Bodegas Marqués de Riscal. Mit
dem Sprung ins 21. Jahrhundert setzten ihm
seine Nachfahren mit der ,,City of Wine“ ein
monumentales Denkmal. Unter der Leitung
von Frank O. Gehry entstand 2006 rund um
die 150 Jahre alten Gebiude der Bodega ein
futuristischer Hotel- und Gastronomiekom-
plex mit 43 Luxuszimmern und zwei Restau-
rants unter der Leitung von Sternekoch Francis
Paniego. (www.marquesderiscal.com)

Aus den Riscal-Kellereien, die sich wie ein
Netz iiber ganz Spanien spannen, hat mir ein
2008 Marqués de Riscal Blanco besonders ge-
fallen. Der trockene, frischfruchtige Weille
kommt aus Kastilien und besteht zu 85%
aus der heimischen Verdejo. Passt bestens zu
Meeresfriichten und Vorspeisen. (6,95 Euro)

Der 2007 Riscal Tempranillo 1860 wichst
in der Duero-Region und ist eine Hommage
an den Griinder der Bodegas. Der iippige,
beerenfruchtige Rote mit feinen Vanille- und
Rostaromen kommt von 20 Jahre alcen Reb-
stocken, wird in Barriques ausgebaur und
schmecke hervorragend zu Teigwaren, Fleisch
und Kise. (7,50 Euro)

Und last but not least der 2004 Marqués
de Riscal Reserva, der in der Heimar des
Griinders wiichse, in der Rioja Alavesa. Das
Spitzengewichs des Hauses ist ein klassischer
roter Rioja, kirperreich, saftig, vollmundig,
mit feiner Reife aus der Lagerung in kleinen
Fissern amerikanischer Eiche. (14,95 Euro)

Die Riscal-Weine sind zu beziehen {iber
Weingesellschaft Ruyter & Ast, Tel. 0421/
3053251, www.club-of-wine.de

DARLING NICHT NUR DER ITALIENER
Unser Winzer des Jahres 2007, Alois Lageder,
ist der Pionier in Sachen Wein & Design.
Lageder hat auf seinem Ansitz Lowengang
in Margreid ein unvergleichliches Gesamt-
kunstwerk geschaffen. Wenn der Wind iiber
Margreid streicht, dann spielc er drunten, im
Barriquekeller, den Fissern ein Wiegenlied.
Man wird eingehiillt von einem sanften Brum-
men, mal in Dur, mal in Moll. Eine Klangins-
tallation des Mailinder Kiinstlers Mario Aird.
Wein in der Kunst, Kunst im Wein. ,,Seit mehr
als einem Jahrzehnt lade ich Kiinstler aus aller
Welt ein, die hier ihre ganz personliche Wein-
vision verwirklichen kénnen*, sage Lageder.
Und sie schaffen eine wunderbare Symbiose
von Kunst und Natur im Ansitz Léwengang.
Hinzugekommen ist seit Kurzem in Bozen
das ,Museion" fiir zeitgendssische Kunst.
Aus seinem reichen Schatz an Weinen
hat Alois Lageder fiir uns drei Weine selek-

tiert und ebenfalls persénlich kommentiert:
2008 beta delta Chardonnay-Pinot Grigio
,beta delta betrachte ich als einen Meilenstein

in der Entwicklung unseres Weingutes. Die
biodynamische Wirtschaftsweise ist ein be-
deutender Bereich unseres ganzheitlichen
Ansatzes. beta delta ist der erste Wein, der
auch auf dem Etikett die Zertifizierung ,De-
meter trigt. Die Frische des Chardonnays und
die Rundheit des Grauburgunders verbinden
sich in diesem Wein zu einem ausgewogenen,
krafevollen Charakeer.“ (14,90 Euro)

2008 Rémigberg Kalterersee Auslese

.Die Lage des Weinhofs ,Romigberg" ist pri-
destiniert fiir den Anbau der Vernatsch-Rebe,
die seit alters her dort, an den Hanglagen nord-
westlich des Kalterersees, angebaut wird. Das
milde Seeklima bekommet dieser Rebsorte be-
sonders gut, und anders als die meisten ande-
ren Sorten ziehen wir die Vernatsch-Rebe auch
weiterhin auf der fiir Stidcirol so typischen
Pergel. Der hellrubinrote, samtige, anmutige
und leichte Rotwein ist ein idealer Essensbe-
gleiter zu Antipasti oder Pasta.” (10 Euro)
2006 Pinot Noir

+Als eines der besten Weiflweingebiete Ita-
liens ist Siidtirol bereits bekannt, als das Pi-
not-Noir-Anbaugebiet Italiens macht es sich
mehr und mehr einen Namen. Die Rebsorte
ist im Anbau schwierig, gebirdet sich oft als
eigenwillige, widerspenstige Rebsorte. Doch
diese Eigenschaften fordern uns Winzer he-
raus. Unser Pinot Noir wird an den Osthin-
gen des Etschrales, in Mazzon und Buchholz
angebaut. Die hoheren, etwas kiihleren Lagen
verleihen dem Wein die typische Eleganz und
Finesse dieser Burgundersorte.” (12,40 Euro)
Zu beziehen in der Vinoteque im Paradeis
am Ende der Weinstrafle in Margreid, Tel.
0039/0471/8095 80, www.aloislageder.eu



