Dic besonderen klimati-

“schen  Verhdlinisse mit warmen
- Tagen und kiihlen Nichren sind

hinter alle Spekulation. Eine Gene-
ration brauchte ¢s, die Genossen-
schaftler auf Qualitit sttt Ertrag zu
trimmen, ein  nervenaufreibendes
Geschiift. Dafiir licgen heute Weine
mit dem 1986 geborenen Giitesie-
gel ,Sanct Valentin® von St. Micha-
cl-Eppan in jedem Spitzenrestau-
rant Italiens im Weinregal.
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Kaum 15 Kilometer weiter in Rich-
tung Meran verrichter Rudi Kofler

seinen Dienst als Kellermeister der
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Kellerei Terlan. Auf fast 120 Jahre
Bestehen blicken die Terlaner be-
reits zuriick. Einzigartig in ganz
Iralien ist die Vinothek mit 18000
Flaschen aller Jahrginge von 1955
bis heute. ,Die ilteste Flasche
stammt sogar aus dem Griindungs-
jahr 1893%, verkiinder Onologe
Kofler nicht ohne Stolz.

Die Weinberge Terlans liegen auf
ciner auffallend rov gefirbren Por-
phyrunterlage. Der hohe Mineral-
gehalr der vulkanischen Béden gibt
den Weinen cine besondere Note
und cine aufergewdhnliche Lang-
lebigkeit. ,,Diese mikroklimatischen
Bedingungen bescheren uns cinen
typischen Charakter, der hier auf
die Flasche gebracht wird®, erklirt
Kofler. Der absolute Star unter
den Weinen im Terlaner Keller
ist der Jahrgangswein Sauvignon
»Quarz® mit scinem komplexen
Bougquer und seinem gehalwvollen,
mineralischen Geschmack.

SiiBweine als feine Spezialitat
Fast chrilirchtig kommen wir aus
dem Keller der Genossenschaft wie-
der ans Tagesticht, um gleich darauf
bei Siidrirols Weinexperten Othmar
Kiem einzukehren. Sein Haus steht
inmitten  ¢ines  Apfelbaumhains
und beherbergt cinen fulminanten
Weinkeller mit absoluten Spitzen-
gewichsen der Region. Wir starten
einen Versuch bei den Siiffweinen,
ciner Spezialitit dieser Region.
Kiems Wahl fille auf ,Comtess* aus
dem Hause St. Michael-Eppan,
Jahrgang 2006, sowie auf ,Aureus®
von Niedermavr, den Rosenmus-
kateller ,Freienfeld* von Kurtatsch
und den Goldmuskateller Passito
wierenade”  von  der  Kellerei

Kaltern. Von Letzterem spricht der
Falstaf™, Osterreichs Weinfiihrer,
in den hichsten Ténen: ©

© ,Sattes, dunkles Goldgelb. In-
twensive, spannende Nase, eréffnet
mit  Noten  nach  getrockneten
Kriutern, Thymian, dann  auch
Ingwer und getrocknere Marille.
Schmelzig gleiter der Tropfen gut
gekithle dber die Zunge, mit lan-
gem Nachhall, einfach ¢in Gedicht.

Dic Stars unter den Weiiweinen
sind fiir Kiem der Gewiirztraminer
HKolbenhof* von Hofstiter, der
Sawvignon ,Sanct Valentin® und
der Chardonnay ,,Atevon® von Lo-
acker, mit scinen Noten Ananas,
Banane und Rose. Beim Gespriich
iiber Traditionen und neue Weine
verw Kiem, Autor ctlicher
Wein-Biicher, auf dic Renaissance
neuer Lagen des viclgescholtenen
Vernatsch: ,Schine Frucht und we-
nig Siure®, bescheinigs Kiem dem
chemali roten Massentropfen in
seiner neuen Ausprigung und freut
sich schon auf den alljihrlich stare-
findenden Vernatsch-Cup, der in
dicsem Jahr am 12, und 13. Mai im
Vigilius Mountain Resort  start-
findet. Sein  Favoric:  ,Sclectart
Gschlcier aus alten Reben™ 2006,
Girlan. Begeistert schildert Kiem
auch die Keller-Experimente des
Joscphus  Mayr, cines Urgesteins
der Suidriroler Winzergarde, Der
tifielt mit Lagrein und St. Magda-
lener und keltert mit getrockneren
Trauben cinen besonderen  La-
marcin als Riserva, Schwirmt auch
der ,Gambero Rosso® von Mayr:
HEin grandioser Interpret seiner
Weine, die immer ctwas Persiin-
liches ausstrahlen.™

Mit Minimalismus zur Qualitat
Josephus Mayr vom Unterganzner-
hof zeigt auf scinem Erbhot einige
seiner 250 Olivenbiume, die hier
im Windschatten von Felsen opri-
male Bedingungen vorfinden. Seine
Reben zicht Mayr fast ausschlieft-
lich im Pergelsvstem. Auf Kunst-
diinger und Unkrautvernichtungs-
mittel verzichtet er ganz, lediglich
Srtalimist kommt zum Einsatz. Der
Minimalist setzt stark auf Qualitd
statt Quantitit. So lisst er lediglich
ache Trauben an jedem Stock. Bei
cinem Glas ,Composition Reif*
nennt Joscphus neben den cigenen
weitere  seiner  Lieblingsrotweine
aus dem heimischen Revier: den
Blauburgunder ,,Barthcnau Vigna
S. Urbano* 2003, Hofstiuer, den
Blauburgunder, Gotardi oder den
Lagrein  Riserva Abtei®, Mun-
Gries.

Bleibt nicht zuletzr die Somme-
ligre Christine Mayr im chrwiirdi-
gen Parkhotel Laurin in Bozen. Bei
cinem Glas Scke Haderburg Rosé
auf der vorderen Terrasse schwirmt
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die Fachfrau vom Terlaner W
burgunder und vom Chardonnay-
Cuvée Beyvond the Clouds* von
Elena Walch, Bei den Roten greift
dic Prisidentin der Sommelier-
vereinigung Siidtirol gern zu einer
Flasche ,,Kalkofen®, Baron di Pauli,
aus  Kalern, Die kleinbeerigen
Vernatschtrauben  sammen  von
den dltesten Reben des Wei s
und werden fiir dicsen W
Hand selektiert”, verrit Christine
Mayr das Geheimnis dieses edlen
Tropfens.

Naciidich verweist sic auch auf
die grofien Verdienste des Weinguts
Lageder, das wohl kaum bei ciner
Siiduroler Wemrunde fehlen darf
wDic ,B38"-Weine = dic gricchischen
Buchstaben Bios und  Sinamikos
stehen fiir biodynamisch - werden
aus ciner Selekrion der besten Trau-
ben gekeltert®, so Mavr. Viele
Punkte sammelten der Pinot Noir
wRrafuss®, der Cor Roémigber,
Cabernet Sauvignon oder auch der
Chardonnay , Lowengang®. Derart
bereichert mit Wit ber dic Wei-
ne Sidtirols, Lisst sich die Region
~ mit ihren steilen Weinbergen,
griinen Wicsen und den tiefblauen
Bergseen - gleich doppelt ge-
nicBen, ©
TEXT: AXEL WINKELNKEMPER,

FOTOS: CLAUS SETZER

Kontakt:

L Quarz 2005, Terlan
2, Sancl Valentin 2007, 5L Michael-Eppan
3. Puntay 2006, Erste & Neve

1. Chardonnay Ateyon 2005, Loacker

2. Beyond the Clouds 2002, Elena Walch

3. Chardennay Lawengang 2004, Lageder

4. WeiBburgunder Vorberg 2003, Terlan

5. Weilburgunder Schulthauser 2006, St. Michaal-Egpan

L Kolbenhof 2006, Hofstitter
2. Nusshaumer 2006, Tramin
3. Sanct Valentin 2007, St. Michael-Eppan

1. Barthenau Vigna 5. Urbano 2004, Hofstatter
2. Risersa 2003, Goltardi
3. Krafiss 2004. Lageder

L Cor Romigberg 2004, Lageder
2. Lafoz 2003, Schreckbich!

1. Taber Riserva 2005, SL Magdalena
2. Abtei Riserva 2004, Muri-Gries
3. Lamarein 2005, Josephus Mayr

1. Selectart Gschieier aus alten Reben 2006, Girlan
2. Kalkofen 2006, 3aren di Pauli

1 Moscato Rosa 2005, Franz Haas
2. Goldmuskateller Serenade 2005, Kaltern
3. Rosenmuskateller Freienfeld 2003, Kurtatsch




