Pinot grigio

Rufander

Die deutschen Winzer halten dem Grauburgunder die
Treue - doch groBe Karriere machte die Sorte in ltalien.
Ein Stilvergleich von Weinen des Jahrgangs 2007
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ie Entdeckung des Pinot grigio gehort zu den 90er-
D.lahreu wie caprese, Mozzarella mit Tomate. Wo

die Sehnsucht groff war, sich einen Hauch — oder
auch nur eine [lusion — von Mittelmeer ins traute Heim zu
holen, dort tauchte auch bald jene typische Weiliglasflasche
mit dem blassfarbigen, leidlich siiffigen Inhalt auf.

Zwischen 1990 und 2000 verdoppelte sich die Pinot-
grigio-Anbaufliche Italiens auf beinahe 7000 Hektar. Qua-
litativ tat der Boom dem Pinot grigio nicht unbedingt gut.
Auch in unserem Test schnitten die italienischen Weine —
trotz hochwertiger Vorauswahl — nur bescheiden ab.

~ Deutschland ist mit 4400 Hektar die zweite Heimat der Sorte,
leinere Bestiinde finden sich iiberdies im Elsass, in Ungarn,
Oregon und Neuseeland.

In seiner Ursprungsregion Burgund ist der Pinot gris
0 gut wie ausgestorben. Kurioserweise ist die Pinot-noir-
Mutation mit den bronzefarbenen Trauben dort jedoch in
den Rotwein-Appellationen nach wie vor zuldssig, Auf der
Maische vergoren, entsteht auch tatsiichlich ein orange-
téniger Wein mit durchaus ansehnlichem Gerbstoffgehalt.
Einige Beispiele in unserer Verkostung waren in dieser
Weise bereitet, etwa die vom Gut Friedrich Becker aus L
Sehweigen in der Pfalz und vom Gut Le Vigne di Zamd aus
Friaul: interessante Weine, die sich méglicherweise in ein
paar Jahren gut entfalten.

GriiBeren Gefallen fand die FEINSCHMECKER-Jury indes an
den typischen Weilweinen der Sorte, die so vielgestaltige
Namen tragen wie Grauburgunder, Pinot grigio, Pinot gris BADEN
und Ruliéinder. Drei hochwertige Stiltypen haben wir ent-
deckt — Typen, die allesamt mit dem herkéimmlichen Bild
des Pinot grigio so gut wie gar nichts gemein haben.
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Typus 1

Nachhaltigkeit. Ahnlich hoch bewertet wurde der ,R”

Die Quadratur des Kreises von Cornelia und Reinhold Schneider, ein fruchtig-her-

ber Genuss von Kaiserstiihler Lagen auf Vulkangestein,
Die Weine dieser Gruppe sind kernig und prizise. der in Anlehnung an alte Zeiten den Namen Rulédnder
Ihre betonte Frische greift zwar ein Element des Pinot-  auf dem Etikett fiihrt. Auch zwei Siidtiroler Weine
grigio-Klischees auf - dennoch ergidnzen sie ihren gehoren in diese Kategorie: ,Benefizium Porer” von
disziplinierten Gaumenauftritt mit einer aromatischen Alois Lageder (fein, mineralisch und hintergriindig)
Komplexitit von ausschweifender Art. sowie Untercbner” der Kellerei Tramin (in sich stimmig,
Prototypisch: ,Vom Muschelkalk” aus dem Weingut halb herb, halb opulent).

Theo Minges - opulente Nase mit nussigen Ténen
sowie eine feste, intensive Gaumenstruktur von groBer
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